DESSERTER

PASJONSFRUKT PANNACOTTA MED BARCOULIS
SERVERES MED FRISKE BZAR

BALSAMICOMARINERTE JORDBAZR MED KREM OG ET LITE
DRYSS GRONNPEPPER

FRANSK OVNSBAKT EPLE
SERVERES MED VANILJEIS OG KANEL

FRANSK SJOKOLADETERTE
SERVERES MED CHANTILLYKREM OG BZAZRSAUS

DESSERT TALLERKEN
ET UTVALG AV SMA DESSERTER COLLIER OG SORBETER

SJOKOLADEFONDANT
SERVERES MED FRISKE BZAR, VANILJEIS OG COULIS

KREM CATALAN
SERVERES MED APPELSIN, KANEL OG STIERNEANIS



KALD SJOKOLADESUPPE
SERVERES MED SUKKERKRUTONGER OG REVET SJOKOLADE

KLASSISK CREM BRULEE
SERVERES MED FRISKE BAR

KLASSISK SJIOKOLADEMOUSSE
SERVERES MED KREM OG JORBZAR

HJEMMELAGET KARAMELLPUDDING
SERVERES I KARAMELLSKAL MED KREM, BEAR OG KARAMELLSAUS

BAILEYS TRIFLE
SERVERES MED OREO-CRUNCH

SITRONFROMASJ
SERVERES MED HIPPENKJEKS OG BZAR



